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DEGUSTATION EN BORDELAIS

Lesvins d'Or décryptées
par des professionnels eclaires

Sauternes (33) Les mondes du vin et de la restauration
ont été invités a plancher sur les meilleurs accords mets
et saisons pour déguster ces blancs moelleux ou
liquoreux. Le résultat sera révélé prochainement.

inq tables étaient installées
dans la salle de réception
du Chateau d’Arche, grand
cru classé de sauternes. Les
jurés, restaurateurs, chefs,
cenologues, sommeliers,
cavistes, réunis par groupe de 4,
avaient a déguster dix moelleux ou
liquoreux, non pas pour les juger
mais pour imaginer la meilleure
saison pour les savourer ; avancer éga-
lement des produits du terroir les
mieux 4 méme de les sublimer ;
proposer des recettes pour ces vins.
Ou, enfin, juger si ces flacons pou-
vaient étre proposés en apéritif. Le
résultat sera largement diffusé aux
prescripteurs dans les mois a venir.

Et sera en outre utilisé dans la poli-

T~ s

En connarsseur éclairé, Claude Darroze (3 gauche), maitre de cuisine, étoilé Michelin et

tique marketing et de communica-
tion des groupements viticoles
concernés.

Cette opération, pilotée par le
syndicat des premiéres cotes de
bordeaux et cadillac, marque
P'union des vins d’Or, laquelle,
faut-il le rappeler, regroupe
11 AOC de blancs moelleux et
liquoreux produits au sud de
Bordeaux, sur les deux rives de la
Garonne : bordeaux-bordeaux
supérieur, de bordeaux
saint-macaire, graves supérieur,
premiéres cotes de bordeaux,
sainte-foy-bordeaux, cadillac, cé-
rons, loupiac, sainte-croix-du-
mont, barsac, sauternes.

Brigitte Ducasse

restaurateur a Langon, faisart partie du jury avec son am Alain Ponty, ex-restaurateur 3 Bordeaux,
aujourd’hut spécialisé dans Iouverture de restaurants A I'ile Maurice, La Réumion et Singapour.

Eléments de recherche :

COTES DE BORDEAUX : vin de Gironde (33), toutes citations
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