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Chéteau Godard Bellevue
YV

T:16C G: 2013

Robe: violing, de bonne intensite.
Trés bonne viscosité.

Nez: intense, sur les fruits noirs bien mrs.
Bouche: attague franche. Bouche pleine
proche de son équilibre. Finale sur des
tanins enrobés. Rétro-olfaction sur les
fruits trés mirs.

Accords mels-vin: a servir sur un magret
rdti garniture forestiére.

Commentaires: un vin velouté a attendre
et a carafer.

Visual aspect: a pleasantly bold dark purple
colour. Excellent viscosity.

Nose: powerful, on very ripe black fruits.
Palate: pure on the first taste. It is full-
bodied and close to its ideal balance. The
finish reveals plump tannins and refro-
olfaction gives flavours of very ripe fruit.
Match with food: duck breast

with mushrooms.

Comment: a velvely wine that should be
aged more and certainly decanted,
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Robe: profonde, trés colorante, trés jeune et de
grande viscosité.

Nez: net, intense sur des notes de vanille, grillé,
épicé, finement boisé. Une belle complexité
complétée par des fruits noirs mirs.

Bouche: attaque sur la suavité. La matiere
consistante et les tanins enrobés lui conférent un
bel équilibre.

Accords mels-vin: carré d'agneau en croite
d'épices, selle d'agneau farcie aux rognons, oie
5 de Guinée, fricassée de morilles.

Dame de Ceeur du Chateau Peyfaures
T:67¢  G: 2013
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Bordeaux superieur
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Visual aspect: a deep, rich colour, it Is very young

and shows tremendous viscosity.
Nose: pure, powerful on a hint of vanilla and

some toasled, spicy and delicately woody aromas.
Marvellous complexily, accompanied by scents of

ripe black fruit.

Palate: the first taste is smooth. The substance
is consistent and plump tannins give this wine
excellent balance.

Match with food: rack of lamb covered in a crust
of spices; saddle of Jamb stuffed with kidneys;
Guinea goose; fried Morel mushrooms.
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Domaine de Cantemerle

Grains du Terroir
T: 16 G: 2012-2014
Robe: profonde, colorante,

de bonne viscosité.
Nez: de bonng intensité sur des fruits frais

mais miirs, avec une pointe d'épices fraiches.

Bouche: une attaque souple et franche;
évolution sur la rondeur; un bon équilibre.
Finale bien structurée avec retour des fruits
frais en rétro-oltaction.

Accords mets-vin: une bavette a I'échalotte,

Bordeaux superieur
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Visual aspect: a deep,

rich colour and good viscosity.

Nose: lovely powerful aromas of fresh, bul
ripe fruit, with a hint of fresh spices.

Palate: supple and sound on the firs! taste;
development on roundness and good
batance. The finish is well structured and
retro-olfaction reveals flavours

of fresh fruit again.

Mateh with food: flank of beef with shallols.

CADILLAC
6508559100508/GAW/MPR/2
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- COTES DE FRANCS : vin de Gironde (33), toutes citations - FRANCS : uniqguement en tant qu'AOC



