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Dégustation Bordeaux

Château Haut-Ferrand
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Château Haut Ferrand
T 16°C G 2011 2012 ¥ ¥ ¥

Robe peu profonde présentant
des notes d evolution
Nez concentre presence de fruits rouges
Bouche attaque souple charnue evolution
des tanins retro olfaction vegetale
Finale manquant légèrement d equilibre

Pomerol

2005

Visual aspect not a very deep colour
showinq siqns of development

Nose concentrated
with scents of red fruit

Palate supple and flesfiy on the first taste
development on tannins Retro olfaction

reveals a vegetal hmt
The finish lacks balance slightly

Château Ha it Fprrand
IS Chemin de la Comrnanderie Pomerol * 3J500 I ibom ne

Tel OS T? 51 21 67 « Fax 05 57 ?5 O 4
Web www chateau Jerrand com

h ici! contact a rhntea fe r rand co TI

Château Ferrand

GRA\D VIN DE BORDEAUX
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Château Ferrand
T 15 17 G G 2009 ¥ ¥ ¥

Robe peu profonde évoluée
Nez présentant des notes de griotte
de régisse
Bouche les tanins puissants
sont marques par le bois
Accords mets vm magret de canard
ventreche gri l lée
Commentaires un vm de caractère
assez charpente

Pomerol

2005

Visual aspect not a very vivid colour
showmg hints of development

Nose it reveals fragrances of cherry
and liquonce

Palate rts powerful (ann os are marked by
woody flavours

Match with food duck breast
gnlled belly pork

Comment a wine with ctiaracter and
reiatively good structure

Chateau Ferrand
I b Chemin de la Comma deric Pomerol • 33500 Lioourne

Te! OS 57 bi ?" bi • Fax 0 5 5 7 2 5 0 1 4 !
Web www chateau ferrand com

F mai ccntTtPchafenu fer-and com

Château Cantinot
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CHÂTEAU CANTINOT

M ÊRES CÔTES DE SLAVE CONTROLEE

E LLE AU CHATEAU

12 5°. wi 75c!

Chateau Cantinot • 33990 Cai-i
l l OS b7 64 31 70- Fax O b 5 7 6 4 2 9 13

Web www chateaiicantmot com
F mail rhafeait rantmotS'wanadoo fr

Château Cantinot
T 17 18°C G 2011 2017

Robe rubis de belle intensité
Lins est brillante
Nez tres expressif de son élevage
complète d une gamme de fruits rouges
et noirs bien murs
Bouche attaque franche evolution sur
des tanins présents en cours d evolution
Une assez bonne structure bien équilibrée
Accords mets-vin un carre dagneau
en croute depices
Commentaires une splendide bouteille
a se procurer sans tarder

2004
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Visual aspect a beautifully vivid ruby-red
hue The center of the disc is radiant

Nose extremely expressive on maturation
hmts accompanied by a range of pleasantly

ripe red and black fruit aromas
Palate pure on the first taste with

development on distinct tannins which are in
the piocess of matunng lt has reiatively

good structure ans is well balanced
Match with food rack of lamb covered with

a ernst of spices
Comment a magmficient wine we

recommend you buy some without delay
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Premières Côtes de Bordeaux

Château le Doyenné
T 17°C G 20132014 ¥ ¥ ¥
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LE DOYENNÉ
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Robe' intense de couleur pourpre
profonde |0li gras
Nez net tres fruite epice
légèrement boise
Bouche attaque franche evolution sur des
tanins fondus Beaucoup de matiere et de
rondeur Finale courte avec des tanins bien
présents en finale
Accords mets-vin un contrefilet roti servi
avec des bancots lardes

Visual aspect a hole cnrnson colour
showmg lovely nchness

Nose pure veryfruity
spicy and slightly woody

Palate a pure first faste with development
on melted tannins Lots of substance and

roundness The finish is short with distinct
tannins on the finish

Match with food roasted sirtom with
French beans wrapped in thm slices of

bacon

SCEA du Doyenne
33880 Saint Caprais d° Bordeaux

Tel 05 56 78 ^5 75 • Fax 0 5 5 6 2 1 3 0 0 9
Web www chateauledoyenre jï

E mail contact@choteau!paoyenne jr

Premières Côtes de Bordeaux

(,KANU V I N Dl- BORUL/VUX
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IS EN 80UTEIILI; AU CHATEAU

Château Lafitte
T-1617"C G 2012 ¥ <

Robe d intensité moyenne
couleur rubis limpde
Nez marque par I élevage en barrique
boise et fume Fruits murs
Bouche attaque franche evolution en fm
de bouche sur des tanins en cours
d evolution Jolis fruits Ce vm presente
une certaine rusticité
Accords mets-vin un canard poele
aux navets

2005

Visual aspect an averagely vw d
pellucid ruby colour

Nose distinct h nfs of barrel maturation
with woody smoky scents as well as some

aromas of ripe fruit
Palate pure on the first taste with

development on tannins in the process of
maturmg Lovely fruit ftavours This wine

présents a certain rustic quality
Match with food duckpanfred with

lurnips
Chateau Lafitte

33360 CaTtbfanes
Tel 05 5620 77 19* Fax 0 5 5 6 2 0 0 0 1 8

Wec wwjv chateaula/itte com
t ir ai i contact@chateaulafitte jr
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CAMPET
2 0 0 6

PREMIERES CÔTES DE BORDEAUX

Château Campet
T:17°C G 20132014 ¥ '

Robe rouge grenat assez profond
reflets roses
Nez fruite epice poivre frambose
groseille
Bouche attaque agréable evolution
b en équilibrée Tanins sans dureté
Finale agréable
Accords mets-vin un travers de porc
aux epices une volaille fermière

i_,nr,os ae unrneaux

2006

Visual aspect a relatively deap game! red
colour with pmkish linges

Nose fruity spicy peppery aromas and
scents of raspberry and redcurrant

Palate a pleasant first taste with qood
balance on development The tannins show

no hardness The finish is agréable
Match with food pork nbs with spices

free-range chicken

Castel Fi eres
31 /'A IUP GuijnpTipr • 33290 Blanqup/ort

Tel 05 56 95 54 00 * Fax OS 56 95 BA 20
Web www chateaux castel ccm

E mail contact@chateaux castel com


