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Chéateau Haut Ferrand
T:16°C G: 20112012 ® @@

Robe: peu profonde, présentant

des notes d'evolution.

Nez: concentré, présence de fruits rouges.
Bouche: attaque souple, charnue, évolution
des lanins; rétro-olfaction végetale.

Finale manquant légérement d'équilibre.

2005 ‘

Visual aspect: nol a very deep colour,
showing signs of development.

Nose: concentrated.

with scents of red fruit.

Palate: supple and fleshy on the first taste.
development on tannins. Retro-olfaction
reveals a vegetal hint,

The finish lacks balance slighily.

ateau Ferrand

GRAND VIN DE BORDEAUX
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Chateau Ferrand

T:1517c  G: 2009 LA X
Robe: peu profonde, évoluée.

Nez: présentant des notes de griofte,

de réglisse.

Bouche: les tanins, puissants,

sont marqués par le bois.

Accords mets-vin: magret de canard,
ventréche grillee.

Commentaires: un vin de caractére,

assez charpente.

2005 ‘

Visual aspect: not a very vivid colour,
showing hints of development,

Nose: it reveals fragrances of cherry

and liquorice.

Palate: its powerful tannins are marked by
woody flavours.

Match with food: duck breast;

grilled belly pork.

Comment: a wine with character and
relatively good structure.

Chateau Cantinot
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2 00 4
CHATEAU CANTINOT

PREMIERES COTES BE BLAYE

APPELLATEN [FREMIERES |S4TES DE BLAYE CONTROLEE
Mrs En BOUTEILLE Al CHATEAL

]2 5% |,ﬁ PRODUCE OF FRANCE
i b st B B rangs
- L

CADILLAC

Eléments de recherche :
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Premiéres Cotes de

Chateau Cantinot

T:178c G:2011-2017 @@ @
Robe: rubis de belle intensité.

L'iris est brillante.

Nez: tres expressil de son élevage,
complété d'une gamme de fruits rouges

et noirs bien mars.

Bouche: attaque franche, évolution sur
des tanins présents en cours d'évolution.
Une assez bonne structure, bien équilibrée.
Accords mets-vin: un carré d'agneau

en croiite d'épices.

Commentaires: une splendide bouteille

a se procurer sans tarder.

Toutes citations : - COTES DE BLAYE : vin de Gironde (33) - PREMIERES COTES DE BLAYE : vin de Gironde (33)
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Visual aspect: a baautifully vivid ruby-red
hue. The center of the disc is radiant.

Nose: extremely expressive on maturation
hints, accompanied by a range of pleasantly
ripe red and black fruit aromas.

Palate: pure on the first taste with
development on distinct tannins which are in
the process of maturing. It has relatively
good structure ans is well-balanced.

Match with food: rack of lamb covered with
a crust of spices

Comment: a magnificient wine: we
recommend you buy some without delay.
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Premier

Chateau le Doyenné
T:17°¢ G: 2013-2014

Robe: intense, de couleur pourpre,
profonde; joli gras,

Nez: net, trés fruite, épice,

|égérement boisé.

Bouche: attague franche, évolution sur des
tanins fondus. Beaucoup de matiére et de
randeur. Finale courte avec des tanins bien
présents en finale.

Accords mets-vin: un contrefilet roti servi
avec des haricots lardés.
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2005 ‘

Visual aspeet: a bold crimson colour,
showing lovely richness.

Nose: pure, very fruity,

spicy and slightly woody.

Palate: a pure first taste, with development
on melted tannins, Lots of substance and
roundness. The finish is shorl with distinet
fannins on the finish.

Match with food: roasted sirloin with
French beans wrapped in thin slices of
bacon.

Chateau Lafitte
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Premieres Cotes de Bordeaux

Chéateau Lafitte
T:e177¢  G: 2012

Robe: dintensité moyenne,

coulgur rubis limpide.

Nez: marqueé par 'élevage en barrique,
boisé et fumé. Fruits mirs.

Bouche: attaque franche, évolution en fin
de bouche sur des tanins en cours
d'évolution. Jolis fruits. Ce vin présente
une certaine rusticité,

Accords mels-vin: un canard poélé

aux navets.
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2005 ‘

Visual aspect: an averagely vivid,
pelluci ruby colour.

Nose: distinct hints of barrel maturation.
with woody, smoky scents, as well as some
aromas of ripe Truil.

Palate: pure on Ihe first laste, wilh
development on tannins in the process of
maturing. Lovely fruit flavours. This wine
presents a certain ruslic quality.

Match wilh food: duck pan fried with
{urnips.
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Premiere

Chateau Campet
T:17:C G: 2013-2014

Robe: rouge grenat assez profond,
reflets rosés.

Nez: fruité, epicé, poivré, framboise,
groseille.

Bouche: attaque agréable, évolution
bien équilibrée. Tanins sans dureté.
Finale agréable.

Accords mets-vin: un travers de porc
aux epices, une volaille fermiére.
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2006 ‘

Visual aspect: a relatively deep garnet-red
colour with pinkish tinges.

Nose: fruity, spicy, peppery aromas and
scents of raspberry and redcurrant.

Palate: a pleasant first taste, with good
balance on development. The lannins show
no hardness. The finish Is agreable.

Match with food: pork ribs with spices;
free-range chicken.
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