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Premiéres impressions sur les bordeaux 2007

Cette semaine, Bordeaux accueillait ses acheteurs
potentiels et la presse spéc alisée, autant de curieux
avides de decouvrir le résultat des dernieres vendan-
ges. A l'image des defilés de moce qui orésentent
les collections de la prochaire saison, cette dégus
tation d"échantilions prélevés des Gts permet de se
fare conjointement une idée de I'état de santé cu
marché international du vin, d'établir des contacts
iméressants et enfin de se mettre au courant dey
dermiers potins.

Durant cette semane, le emps s'est comporté au
diapason de la dégustation. souvent nuaceux et gns
avec occasionneliement de vrais déluges et de rares
apparrtions du solei.. Méme s la plupart des prop-ié-
tarres ce chateaux ont essayé de brosser une image
positive du mil ésime, il ‘aut bien admettre que 2007
es: Une année mitigée. Le genéreux mois d'awril n'a
pas pu compenser un eté morose et copieusement
amosé Alors que les vendanges se profilaient 3 I'ho-
Tizon, au mois de septembre, les vinificateurs r'en
finissaiant pas de jongler avec la maturité des fruits
d'une part et les pluies incessantes d'autre part la
catastrophe aurait été totale, si ur été indier n'avait
pas prolongé le mirissement avec pour résultat des
vins moins zlcoolisés que les années précedentes, et
un cardetére fruité ples frais.

Toutes ies personnes présentes & Bordeaux atten-
daent la dégustation avec impabience, espérant que
I'alchimie qui ‘ransforme les raisins en vin an une
fois de plus opére. Une centaine de vins plus tard,
je peux affirmer que les rayons de soleit ont touche
quelques vins opulents et dorés de Sautemes et Bar-
sac et auelques séduisants vins blancs, aux arbmes
de pamplemousse et sureau, de Pessac-Léognan.
Quelques éclats aussi du coté de Pomerol, ol des
sols catiouteux et un dlimat chaud ont permis au
merlot de mdrir dans de bcnnes conditions et o
le cabernet franc - rare mais trés réussi - a sauvé
la mise dans quelcues grarcs domaines, y compris
pour le meilleur vin du millésime, le Laflear.

Ces vins agréables ont iliumiré nos longues joumées
de degustation, nous faisant oubl er I'exgénence la-

borieuse moosée par les rouges issus de Graves,
Pessac-Léognan et du Médoc. En fait, la plupart
de ces virs s'annongaient bien, avec un nez frais e:
fruité. En revanche, ils rmarquaient sérieusement de
contenu et 1ous fatiguaient avec leurs taning trop
secs et leur chéne envahissant, Dans des années
auss 'dfficiies’, nous nous cosolons souvent en
nous dsant que les plus grands domaines ont les
moyens de se payer les experts les plus compétents
pour sauver leurs récoltes Mais cette année, méme
cette consolation nous 3 eté refusée Quelques bel-
les réussites cepencant dans le Médoc, comme le
Chateas _awour et le Cnateau Mouten-Rothschild
par exemple, mais un tiers seulement de 1a recoke
totale du comarne a été utilisée pour faire ces vins
de haut niveau, le reste étant passé en seconds vins
ou en vins génériques.

Ce ciel nuageux suspendu au-dessus de Bordeaux
est-il compétement dépourvu d'édarcies?  Non.
Parmi ce millésime, on note aussi des

vins agréables, au fruité frais et aux
tanirs légers. Ces vins sympatht-
ques & boire qu seront bien plus
vite a point gue les 20C5 au 2006
sont bel et oien présents. Certains
de ceux-c,, des appellations comme
des Cotes de Castillon, Sairt-Es-
tephe et Haut-Médoc, sont
vinifiés sefon les régles

de ‘art et oroposes & i
des prix raisonnables.
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Comme toujours & Bordeaux, tout va dépendre des
prix qu, d'une année  l'autre, peuvent varier ce
30 %. Avec le collar et la livre sterling qui s'affar-
blissent par rapport & l'euro et la récession en toiie
de fond, ce n'est pas le moment idéal pour \ancer
une année moyerne Derniérement, les prix ont été
anormalement éleves, du moins pour les plus presti-
greux des borceaux, parce que des magnats de cer-
tains marchés de I'Asie et de Russie sant préts a tout
pour ajourer a leur coliection ces virs ‘trophees’ Les
prix peuvent chuter, le temps nous le dira! Quoi qu't
en soit, les amateurs de dordeaux élégants, frais
et fruités, trouvercnt de nombreuses bouteilles
sédusantes sils prewnent le temos :
d'écumer les marchands de vin,
te parcourir les catalogues
et de live les crtiques qui
les guideront vers les
meilleures trouvailles
de 'annee.
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